
S e m a n a

D E L  S U S H I  

Preparados con arroz gohan marinado con vinagre de arroz dulce, algas 

nori, servidos con salsa soja, teriyaki, wasabe y jengibre encurtido

Philadelphia roll
Relleno con salmón (marinado con soya-jengibre-limón) bastones de aguacate 

y queso filadelfia, cubierto con ajonjolí blanco y negro.

California roll
Relleno con palmito de cangrejo aderezado con mayonesa de siracha, 

pepino europeo, aguacate, cubierto con masago

EBI tempura
Relleno con langostino tempura, queso crema, julianas de mango coronado 

con mayonesa de sirasha

Roll mi tierra
Relleno con pescado blanco acevichado, aguacate, julianas de pimentón y 

cebolla roja cubierto con lonjas de plátano maduro y suero costeño.

Ojo de tigre roll
Relleno con pescado blanco, atún y salmón tempurizados, aguacate, queso 

filadelfia, masago, cubierto de ajonjolí tostado

Bejitarian roll
Relleno con champiñón salteado, tofu en tempura, pepino europeo, repollo 

morado encurtido, cubierto con julianas de wakame y mayonesa de chile dulce.

Makis (4 Bocados) una sola clase 

Makis (8 bocados) una sola clase  

Makis (8 Bocados) dos clases

Makis (12 Bocados) tres clases 

$22.000

$26.000

$28.000

$30.000
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