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El país ‘manito’ se ha caracterizado por sus fiestas y licores, 
pero existe un trago que conquistó el mundo con su exqui-
sito sabor. Esta historia se cuenta con un solo sorbo del 

famoso mezcal

E
l mezcal es un trago de ori-
gen mexicano que se deriva 
del corazón de la planta de 
agave, o maguey. Su proce-

so es muy peculiar; comienza des-
de que se plantan los agaves, que 
normalmente tardan en madurar de 
seis a ocho años, aunque algunos 
pueden tardar hasta 20; dicho pro-
ceso fue creado por los españoles y 
europeos. Tiempo después, gracias a 
los árabes, fue introducido en Méxi-
co en el siglo XVI, donde se comenzó 
a implementar a partir del XVIII. Des-
de entonces se inicia la fabricación y 
venta de mezcal no solo en el país 
sino a nivel mundial. 

Históricamente se le conoce 
como “la bebida llegada del cielo”. 
La leyenda cuenta que se obtuvo de-

bido a que un rayo golpeó un agave 
e hizo que surgiera el primer fermen-
tado de mezcal. Desde ese aconte-
cimiento, la industria mezcalera fue 
creciendo poco a poco pero a muy 
grandes escalas, hasta crear ocho 
diferentes tipos de mezcales: es-
padín, que tiene un sabor muy fuerte 
y un volumen de alcohol de 29 a 51 
grados;  el papalote, que llama la 
atención por su sabor cítrico y sus 49 
a 51 grados; el minero, de sabor muy 
salado y fuerte, de 44 a 46 grados; y, 
finalmente, el reposado, el pechuga 
de maguey, el pechuga de pollo, el 
cedrón y gusano, los más fuertes, 
con un volumen de 50 a 52 grados.

¿Sabías que GL 
(grados Gay Lussac) 
es la expresión que 
se usa para medir la 
cantidad de alcohol 

presente en una 
bebida?
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Lo que más llama la atención de 
esta bebida es que es totalmente 
artesanal, y se puede conseguir en 
cualquier rincón del mundo. En Co-
lombia, las marcas más reconocid-
as son Mezcal Don Ramón, Mezcal 
Unión El Joven y Mezcal Montelo-
bos, cuyas botellas oscilan entre los 
100.000 a 300.000 pesos. 

Diego Herrera, quien lleva más de 
ocho años desempeñándose como 
barman en la ciudad de Duitama, 
Boyacá, describe con una breve frase 
el impacto que ha tenido esta bebida 
alcohólica en Colombia: “El mezcal 
es una de esas bebidas que te ha-
cen olvidar de todo”, describiendo 
este trago como muy fuerte, y con el 
que ha notado que muchos clientes 
suelen beberlo hasta alcanzar un alto 
nivel de felicidad. 

Según él, este es el patrón más 
común entre sus clientes al mo-
mento de tomarlo, y es que desde 
el primer sorbo no pueden parar 
hasta tomarse la botella comple-
ta. Por esta y muchas más razones, 
todos los colombianos debería-
mos probar tan maravillosa bebida 
creada por el mismísimo cielo y, sin 
duda alguna, disfrutar una vez más 
de todo lo que la cultura mexicana 
tiene para ofrecernos. 

Los aztecas 
veneraban tanto 
al agave que los 

campesinos no tenían 
permitido tocarlo. 

Solo podían comerse 
los insectos que 

vivían dentro de la 
planta
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